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REALITI PRODUK / MAKANAN MASA KINI

Bahan ramuan yang digunakan fidak pasti sumbernya.

Kemasukan produk import yang tidak dikenalpasti
sumbernya dan fidak diiktiraf halal.

Penggunaan Perbahasaan Halal yang mengelirukan
pengguna.

Pengendalian makanan yang kurang sempurna dari
segipenggunaan peralatan, pekerja yang mengendalikan
dan tempat pemprosesan yang tidak terkawal.

Perkembangan teknologi terkini - penggunaan bahan
aditif makanan (bahan tambah) yang digunakan
secara meluas.

Produk / makanan dapat dipasarkan secara meluas.

Produk / makanan adalah berkualifi.

Produk / makanan terjamin & selamat digunakan /
dimakan.

Pengguna yakin tentang produk / makanan /
hidangan adalah bersih dan suci.

Pengusaha dopotbersamg&menonjolkan prodluk /
makanan yang dikeluarkan.
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dan minuman plus vodka

lwwxa{

- Hasll pemeraman bijiin: gandum, barli dan jagung digunakan
untuk pe ﬁrﬁﬂ%f-ir‘:itwfﬂ*&il"l'ﬂi!@“c{il

!BRAND‘I | |

vlntﬁﬂrﬁﬂ‘}”ﬂm:rﬂ‘-"ﬂﬁ > digunakan untuk meningkatkan rasa dalam
"ﬁ" / pie, masakan sup dan dalam proses mempuat sos steak.

IKIRSCH

ian buah ceri digunakan untuk sauce "T'U'f" masakans.

[j.-_:]n_h_lu erancis, pencuci mulut.dan r

'hilﬂh?*liilfif“ 1
engision coklat untuk produk kek

| CIDER

- Hasil buah epaldigunakaniUniukipenambah rasa,

pemeramatl

cdalam masakanssepagdaidressing . ddn hasiian produ! Uka.

WINE

Hasil pemeraman b
_..|.|! s[anlingle



